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iiiaivednviy Fine Basic

1genbroten mit Salzbutter
Estragonrahmdressing
rella mit hausgemachter Pesto

mit Meerrettich und Dillsauce

n Schweinefilet
d hausgemachten Spitzle

feinem Blattspinat,
hampagnerbuttersauce

denen exotischen Friichten

las nach Alejandro Wilbrand

se
mit Fruchtsenf und Weintrauben

I 019,90 €/Person
I o 24,90 €/Person
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i canivis Tripple C

eisen
Minibrotchen mit Salzbutter

hem Gemise und Kerbel-Pesto

und karamellisierten Walntissen
béllchen mit passendem Dip
tgang

toffel- Olivenstock und Kriutersaitlinge
ebraten mit Blattspinat und Beure blanc
, frischer Pesto und Parmesan in Rahm
sert

t Himbeere und Lochhippe

sse mit exotischem Friichteragout

|1 25,90 €/Person
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Gl caiib s Mediterran

eisen
n mit frischen Oliven und Salzbutter

> mit Aceto Balsamico
stragonrahmdressing

itene Zucchini mit Ziegenkase

tgang

peckkartoffeln und Morchelrahmsauce

rendl gebackene Poulardenbrust

duterrahmsauce mit Tagliatelle

it Mangomark

|02 35,90 €/Person
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Sl cdiibies Modern Elegance

yten mit franzosischer Salzbutter

Estragonrahmdressing

Gurkencarpaccio im Glas
ise und gebratenem Gemdtse
oblauch, dazu Kalamansivinaigrette

tener Thunfisch mit Shisokresse

tgang

en mit Rosmarinkartoffeln
otweinschalottensauce

t Mango-Limonen Chuttney

nd hausgemachten Gnocchi

sert
nach Art des Hauses

eis nach Wahl

elette mit frischer Minze

|1 45,90 €/Person



CATALOGNA

(

COLOGNE CATERING

iiitcacanibis Caribic Flavors

eisen
onengras-Krauterdip und Salzbutter

akobsmuscheln mit Baumtomaten
mpignon Képfe mit Gewtlirzmousse
mit Zitronengras und weilem Rum
ginge

en mit Ananasjus und Kartoffelperlen

urry-Kokosschaum mit Wildreis

ktail mal anders
t Sichuanpfeffer

t Schokolade mit Guavenschaum

|1 55,90 €/Person
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iy diibied Gala Spezial

eisen
butter und Krauteraufstrich

tsalaten mit essbaren Bliten

auf Rotweinlinsengemtise

Ifische mit kleinen Reibekuchen

salat und frisch gehobeltem Parmesan
eber mit Brioche und Apfel

ginge

ergemise und Rotweinschalottensauce

z 60 Stunden sanft gegart
d Kartoffelkl6Bchen

mesanrisotto und Champagnersauce
Butter und marktfrischem Gemtse

uchgratin mit exotischen Aromaten

Gala Spezial
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cuerwerk und Nebel

¢ Brule¢ live abgebrannt

hausgemachten Saucen

versen Fruchtsorten

it Gewlirz-Blutorangen Ragout

ckglas mit Himbeerespuma
rrischcreme im Baumkuchenmantel

S€

Herrn Hoffmann vom Tolzer Kaasladen
nd Weintrauben

1:21.99,90 €/Person

Gala Spezial
Hinweise

onen und sind inklusive 19% MwSt.
eisinderungen vorbehalten.

Sie unter www.catalogna.de



